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Cuisine de Ifnteis
LEGENDE : Menus du 11 au 29 Mars 2024

@ BIO @ PRODUIT REGIONAL
VIANDE D'ORIGINE
FRANCE

. Cuisiniers
BV des Hauts-de-France

WwWw.api-restauration.com

lundi 11 mars mardi 12 mars jeudi 14 mars vendredi 15 mars
Potage de légumes @ Salami *
Gratin de pommes de terre au Jambon * sauce poivre Emincé de volaille au curry | Filet de poisson provengale
fromage a raclette
Salade verte a la viniagrette z Coquillettes et rapé Semoule / Haricots verts Purée de pommes de terre
-@mi

api B
Yoy Brie Sablé nappé chocolat

Créme dessert au Pomme Yaourt aromatisé Poire @

chocolat

lundi 18 mars mardi 19 mars jeudi 21 mars vendredi 22 mars
Bettera\_/es_ rouges ala Roulade * Oeuf dur mayonnaise
vinaigrette
- . A s -ami
Normandin de veau sauce | Sauté de poulet sauce Hachis parmentier de Chili sin carne '
tomate @ maroilles boeuf egtarieg
Macaronis et rapé Petits p0|stérl::mmes de Salade verte Riz @
Coulommiers
L . . - Compote de fruits sans
Orange @ Liégeois vanille Kiwi @ sucre ajouté

Fish buger Party

lundi 25 mars mardi 26 mars [t

=

jeudi 28 mars vendredi 29 mars

Salade verte a la vinaigrette Carott.es rapees a 'a Potage de légumes
vinaigrette
Boulettes de boeuf sauce (Pain bu':i‘:': bl::ig:n ané Gratin de torsades, Réti de porc * sauce
brune ketchu?) (,:I?eddar ra%é) | piperade et mozzarella paprika
Pommes de terre ?p‘iﬁr( Haricots blancs et pommes
rissolées Frites ** G de terre @
Pont I'évéque
Pomme @ FromagesltalI:rr;c nature Mousse au chocolat Yaourt mixé aux fruits
* Produits contenant du porc ** Frites ou dérivés de pommes de terre

on Appetit
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